
Clos Fleuris Maternelle Tous nos plats sont préparés et élaborés 
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien
SANS VIANDE

Pêche Durable Produits locaux Desserts DU CHEF

lundi 06 janvier mardi 07 janvier mercredi 08 janvier jeudi 09 janvier vendredi 10 janvier
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Épiphanie

betteraves vinaigrette CHOU FLEUR vinaigrette 

cordon bleu de dinde STEAK HACHÉ DE VEAU  SAUCE 
PIZZAIOLO escalope de dinde au jus filet de colin coco curry

nuggets de poisson tarte fromages omelette aux oignons

coquillettes épinards béchamel haricots beurre persillés choux fleurs au paprika

HARICOTS VERTS pommes vapeur SEMOULE riz pilaff

yaourt camembert

cocktail de fruits eclair au chocolat GALETTE DES ROIS compote de pomme framboise

Corbeille de fruits de saison varies



Clos Fleuris Maternelle Tous nos plats sont préparés et élaborés 
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien
SANS VIANDE

Pêche Durable Produits locaux Desserts DU CHEF

lundi 13 janvier mardi 14 janvier mercredi 15 janvier jeudi 16 janvier vendredi 17 janvier
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Menus à thème 
SCANDINAVIE

Velouté de légumes d'hiver SALADE DE POMME DE TERRE AUX 
HARENGS

MERGUEZ boulettes d'agneau
aux fruits secs

BOULETTE AU BOEUF SAUCE 
CRÉMEUSE NORDIQUE chili sin carne

FILET DE LIEU MSC À LA BORDELAISE pizza au fromage BLANQUETTE DE POISSON À LA 
SCANDINAVE

semoule torti légumes aux épices scandinaves riz 

poelee de legumes BROCOLIS blé CAROTTES LOCALES PERSILLÉES

brie edam

COMPOTE DE POMME mix de liégois vanille et chocolat DONUTS AU SUCRE tarte au flan



Clos Fleuris Maternelle Tous nos plats sont préparés et élaborés 
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien
SANS VIANDE

Pêche Durable Produits locaux Desserts DU CHEF

lundi 20 janvier mardi 21 janvier mercredi 22 janvier jeudi 23 janvier vendredi 24 janvier
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CAROTTES RÂPÉES LOCALES À 
L'ORANGE chou blanc mayonnaise

sauté de porc caramel roti DE DINDE À L'ORIENTALE escalope de porc FILET DE MERLU MSC SAUCE AURORE 

FILET DE COLIN OMELETTE AUx herbes FILET DE COLIN MSC SAUCE 
HOLLANDAISE

petits pois au jus riz écrasé de pomme de terre du chef CAROTTES LOCALES PERSILLÉES 

semoule haricots verts persilles poelée de courges coquilettes

samos yaourt

beignet au chocolat yaourt aux fruits TARTE AUX POMMES FRUIT DE SAISON LOCAL

Corbeille de fruits de saison varies



Clos Fleuris Maternelle Tous nos plats sont préparés et élaborés 
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien
SANS VIANDE

Pêche Durable Produits locaux Desserts DU CHEF

lundi 27 janvier mardi 28 janvier mercredi 29 janvier jeudi 30 janvier vendredi 31 janvier
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Chandeleur 

crêpe au fromage CAROTTES RÂPÉES LOCALE À 
L'ORANGE

boulette au boeuf sauce 
charcutière galette mexicaine escalope viennoise poisson pane citron

FILET DE LIEU MSC EN MARINADE BLANQUETTE DE POISSON tarte au fromage 

lentilles BROCOLIS PERSILLÉ RIZ haricots beurre persillade

ÉPINARDS à la béchamel macaroni choux fleur et champignons semoule

emmental brie

LIÉGEOIS VANILLE FRUIT DE SAISON LOCAL compote tout fruits CRÈPE AU CHOCOLAT

Corbeille de fruits de saison varies



Clos Fleuris Maternelle Tous nos plats sont préparés et élaborés 
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien
SANS VIANDE

Pêche Durable Produits locaux Desserts DU CHEF

lundi 03 février mardi 04 février mercredi 05 février jeudi 06 février vendredi 07 février
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salade fromagère aux croutons 1/2 pomelos

STEAK HACHÉ au VEAU SAUCISSE DE TOULOUSE LOCALE BOULETTE au BOEUF AU PAPRIKA filet de colin sauce coco curry

FILET DE COLIN MSC SAUCE 
CITRONNÉE calamars à la romaine FILET DE MERLU MSC EN CROUTE omelette au fromage 

ecrase de pomme de terre riz semoule lentilles

jeunes carottes CHOUx FLEUR persillés poelee de legumes GRATIN D'ÉPINARDS

fromage blanc à la cassonade camembert

ile flottante FRUIT DE SAISON LOCAL ananas speculos FRUIT DE SAISON LOCAL

Corbeille de fruits de saison varies



Clos Fleuris Maternelle Tous nos plats sont préparés et élaborés 
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien
SANS VIANDE

Pêche Durable Produits locaux Desserts DU CHEF

lundi 10 février mardi 11 février mercredi 12 février jeudi 13 février vendredi 14 février
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FRIAND AU FROMAGE salade composée

poulet roti en sauce bolognaise végétarienne cheese burger filet de lieu msc au paprika 

fish and chips 

salsifis persillés penne frites SEMOULE

pois chiche poelée de légumes salade verte brocolis sautés 

buchette chèvre boursin

eclair chocolat compote de fruits fruit de saison beignet chocolat noisette 

Corbeille de fruits de saison varies


