
RESTAURANT MATERNELLE LE CLOS FLEURI Tous nos plats sont préparés et élaborés 
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien Desserts DU CHEF
Pêche Durable Produits locaux Gâteau d'anniversaire Nouveautés du mois

lundi 04 novembre mardi 05 novembre mercredi 06 novembre jeudi 07 novembre vendredi 08 novembre
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raids beurre salade VERTE AUX croutons

cordon bleu de dinde STEAK HACHE de veau au jus escalope dE DINDE filet de lieu msc sauce coco 
curry

tarte tomate chèvre merlu msc sauce crème RAVIOLIS RICOTTA ÉPINARDS 

coquillettes BROCOLI CAROTTES SAUTEES POELEE DE LEGUMES 

ratatouille blé écrasé de pomme de terre RIZ

brie PETIT SUISSE EMMENTAL 

Donuts flan nappé caramel poire au sirop



RESTAURANT MATERNELLE LE CLOS FLEURI Tous nos plats sont préparés et élaborés 
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien Desserts DU CHEF
Pêche Durable Produits locaux Gâteau d'anniversaire Nouveautés du mois

lundi 11 novembre mardi 12 novembre mercredi 13 novembre jeudi 14 novembre vendredi 15 novembre
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betteraves vinaigrette

boulettes d'agneau à l'orientale steak haché au boeuf calamars à la romaine

BOULETTE AU SOJA  SAUCE TOMATE filet de colin msc cuisse de poulet au paprika 

semoule frite penne

poélee de légumes Carottes Vichy CHOU-FLEUR PERSILLE

EDAM

abricot au sirop fruit de saison yaourt aux fruits



RESTAURANT MATERNELLE LE CLOS FLEURI Tous nos plats sont préparés et élaborés 
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien Desserts DU CHEF
Pêche Durable Produits locaux Gâteau d'anniversaire Nouveautés du mois

lundi 18 novembre mardi 19 novembre mercredi 20 novembre jeudi 21 novembre vendredi 22 novembre
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COEUR D'ARTICHAUT VINAIGRETTE radis et beurre 

sauce carbonara CUISSE DE POULET ROTIE DU GERS omelette au fromage COLIN msc ET CRÈME DE LENTILLES 

CALAMARS A LA ROMAINE FILET DE LIEU msc EN CRUMBLE falafels aux épices libanaises

ratatouille pomme noisette riz sauce tomate lentilles

blé PANAIS SAUTEES poélée de légumes libanaise  brocolis aux herbes

mimolette fromage blanc sucré EMMENTAL

salade d'agrume fruit de saison cake aux pommes locales du chef 



RESTAURANT MATERNELLE LE CLOS FLEURI Tous nos plats sont préparés et élaborés 
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien Desserts DU CHEF
Pêche Durable Produits locaux Gâteau d'anniversaire Nouveautés du mois

lundi 25 novembre mardi 26 novembre mercredi 27 novembre jeudi 28 novembre vendredi 29 novembre
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veloute de potiron salade croquante mais et 
poivrons 

escalope  de dinde sauce au miel tarte tomate chèvre sauté de poulet sauce 
champignon POISSON MSC PANÉ 

blanquette de poisson msc crepe champignon poisson msc sauce aurore boulettes au boeuf sauce tomate 

riz crémeux POELEE DE LEGUMES brocolis RIZ CREOLE

chou fleur persillé MACARONI semoule PETITS POIS AU JUS

camembert petit suisse aromatisé brie

mousse au chocolat gateau basque fruit de SAISON



RESTAURANT MATERNELLE LE CLOS FLEURI Tous nos plats sont préparés et élaborés 
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien Desserts DU CHEF
Pêche Durable Produits locaux Gâteau d'anniversaire Nouveautés du mois

lundi 02 décembre mardi 03 décembre mercredi 04 décembre jeudi 05 décembre vendredi 06 décembre
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carottes locales rapées SALADE VERTE À LA VINAIGRETTE

normandin au veau au jus cuisse de poulet aux epices Mac & cheese beignet de poisson msc et citron 

filet de merlu msc au citron tarte aux légumes boulette soja sauce tomate omelette aux herbes

GRATIN D'ÉPINARDS frites torti riz sauce citron

BLé PILAF haricots verts aux oignons BROCOLIS à l'ail poelée de legumes de saison

chèvre emmental

flan nappé caramel velouté aux fruits FRUIT DE SAISON cake aux fruits du chef 



RESTAURANT MATERNELLE LE CLOS FLEURI Tous nos plats sont préparés et élaborés 
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien Desserts DU CHEF
Pêche Durable Produits locaux Gâteau d'anniversaire Nouveautés du mois

lundi 09 décembre mardi 10 décembre mercredi 11 décembre jeudi 12 décembre vendredi 13 décembre
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salade d'endive aux pommes

PAUPIETTES DE VEAU SAUCE 
FORESTIÈRE escalope de dinde galette pané fromage épinards poisson msc sauce hollandaise 

marmite du pécheur poisson pané et citron omelette au fromage

chou fleur persillé riz à l'ail frites pate

semoule piperade de poivrons carottes à l'oignon brocolis sautés 

chantenieige fromage blanc cassonnade fromage petit suisse nature 

beignet à la framboise pomme fruit de saison



RESTAURANT MATERNELLE LE CLOS FLEURI Tous nos plats sont préparés et élaborés 
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien Desserts DU CHEF
Pêche Durable Produits locaux Gâteau d'anniversaire Nouveautés du mois

lundi 16 décembre mardi 17 décembre mercredi 18 décembre jeudi 19 décembre vendredi 20 décembre
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salade chinoise vegétarienne

boulette au boeuf nuggets végétarien filet de colin

filet de lieu msc au paprika crepe au fromage

haricots verts persillés coquillettes semoule

blé façon pilaf poélée de légumes LÉGUMES COUSCOUS 

emmental Yaourt aux fruits Camembert

ananas chiboustes Fruit de saison


