
RESTAURANT MATERNELLE LE CLOS FLEURI Tous nos plats sont préparés et élaborés 
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien Desserts DU CHEF
Pêche Durable Produits locaux Gâteau d'anniversaire Nouveautés du mois

lundi 02 septembre mardi 03 septembre mercredi 04 septembre jeudi 05 septembre vendredi 06 septembre
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radis et beurre tranche de melon surimi sauce cocktail tranche de pastèque 

cordon bleu de dinde cuisse de poulet façon basquaise escalope de porc sauce moutarde poisson msc pané et citron 

tarte tomate chèvre poisson pané et citron omelette au fromage

coquillettes riz écrasé de pomme de terre semoule

courgettes légumes piperade poélée de légumes du jour haricots verts 

petit suisse aromatisé fromage brie mimolette

donuts crème vanille poire au chocolat compote de pomme framboise



RESTAURANT MATERNELLE LE CLOS FLEURI Tous nos plats sont préparés et élaborés 
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien Desserts DU CHEF
Pêche Durable Produits locaux Gâteau d'anniversaire Nouveautés du mois

lundi 09 septembre mardi 10 septembre mercredi 11 septembre jeudi 12 septembre vendredi 13 septembre
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salade de riz salade grecque salade de tomates vinaigrette 
échalote

falafels sauce tomate couscous merguez sauté de porc au curry filet de colin msc meunière et 
citron 

lieu noir msc en croutes d'olives 
vertes tarte aux légumes 

coquillettes et gruyère semoule pommes noisettes riz 

petits pois à la provençale légumes couscous ratatouille légumes piperades

cantadou saint nectaire 

fruit de saison mix de liégois vanille et chocolat raisin donuts au chocolat 



RESTAURANT MATERNELLE LE CLOS FLEURI Tous nos plats sont préparés et élaborés 
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien Desserts DU CHEF
Pêche Durable Produits locaux Gâteau d'anniversaire Nouveautés du mois

lundi 16 septembre mardi 17 septembre mercredi 18 septembre jeudi 19 septembre vendredi 20 septembre
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Animation Grece 
salade de pommes de terre à la 

russe tranche de pastèque salade grecque (tomates 
concombre olives noires) 

saucisse de toulouse paupiette de veau sauce 
forestière 

keftedes (boulette à l'agneau 
sauce tomate) filet de lieu msc à la bordelaise 

omelette au fromage poisson msc meunière filet de merlu msc aux olives 

lentilles paysannes aux carottes 
persillées frites courgettes sautées semoule 

carottes locales persillées haricots verts persillés coquillettes brocolis 

brie

beignet au chocolat compote pomme framboise gateau au citron du chef prunes locales 



RESTAURANT MATERNELLE LE CLOS FLEURI Tous nos plats sont préparés et élaborés 
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien Desserts DU CHEF
Pêche Durable Produits locaux Gâteau d'anniversaire Nouveautés du mois

lundi 23 septembre mardi 24 septembre mercredi 25 septembre jeudi 26 septembre vendredi 27 septembre
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Menu 2foisbon

tapenade noire SALADE VERTE oeuf mayonnaise salade verte locale vinaigrette

boulettes d'agneau à l'orientale cuisse de poulet local lasagnes bolognaises saucisse de toulouse locale 

totellini ricotta épinards lasagnes de légumes dhal de lentille 

riz frites salade verte légumineuses locales 

poélée de légumes gratin de courgettes petits pois carottes carottes locales 

samos 

liégeois vanille gateau basque compote tout fruits gateau aux pommes locales 



RESTAURANT MATERNELLE LE CLOS FLEURI Tous nos plats sont préparés et élaborés 
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien Desserts DU CHEF
Pêche Durable Produits locaux Gâteau d'anniversaire Nouveautés du mois

lundi 30 septembre mardi 01 octobre mercredi 02 octobre jeudi 03 octobre vendredi 04 octobre
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carottes locales râpées salade de mais friand au fromage oeuf mayonnaise

sauté de dinde sauce 
champignons mac'n'cheese hachis parmentier du chef poisson msc pané et citron 

filet de hoki sauce citron beignet de poisson msc et citron 

blé - haricots plats semoule 

poélée de légumes frais brocolis - carottes locales persillées 

fromage fondu saint nectaire 

flan nappé caramel tarte au citron raisin fruit de saison 



RESTAURANT MATERNELLE LE CLOS FLEURI Tous nos plats sont préparés et élaborés 
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien Desserts DU CHEF
Pêche Durable Produits locaux Gâteau d'anniversaire Nouveautés du mois

lundi 07 octobre mardi 08 octobre mercredi 09 octobre jeudi 10 octobre vendredi 11 octobre
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MENU AMÉRIQUE

pizza salade de tomates échalotes salade façon caesar salade de quinoa 

cuisse de poulet local rôtie tarte chèvre tomate hamburger nuggets msc de poisson 

omelette aux herbes fish and chips 

butternut frais rôti torti frites SEMOULE

boulgour courgettes sautées salade verte LÉGUMES COUSCOUS

fromage blanc et miel FROMAGE FONDU boursin 

fruit de saison compote de fruits pomme beignet abricots



RESTAURANT MATERNELLE LE CLOS FLEURI Tous nos plats sont préparés et élaborés 
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Produits BIO Produits labellisés Menu Végétarien Desserts DU CHEF
Pêche Durable Produits locaux Gâteau d'anniversaire Nouveautés du mois

lundi 14 octobre mardi 15 octobre mercredi 16 octobre jeudi 17 octobre vendredi 18 octobre
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Menu Halloween

SALADE DE POMME DE TERRE À L'OEUF pizza fromage velouté de patate douce au 
fromage frais salade de mais 

cuisse de poulet local aux 
herbes 

saucisse de toulouse locale et 
artisanale HOT-DOIGT calamars à la romaine 

CRÈPE AU FROMAGE FILET DE MERLU MSC SAUCE CITRON hot-dog piranah

ratatouille lentilles FRITES riz sauce tomate

boulgour façon pilaf carottes locales persillées SALADE VERTE épinards à la crème 

chanteneige samos 

semoule au caramel yaourt aromatisé BROWNIE AU CHOCOLAT DU DIABLE FRUIT DE SAISON 


